
VOLANTINO DIGITALE
Bottega marinara

pescato d’amare

®

Gli specialisti del pesce

PanaPesca

3,90
conf. 400 g

www.bottegamarinara.it

CUORI DI 
MERLUZZO
D’ALASKA

anzichè 5,90 

SETTEMBRE D’AMARE
dal 4 Settembre al 28 Settembre 2025



5,99
anzichè 8,90

5,90
anzichè 9,90

Trance di 
Pesce Spada
conf. 450 g

SUPER
CONVENIENZA

5,90
anzichè 6,90 

Code di
Gamberi
Argentini
conf. 250 g

Cappesante
del Paci�co
mezzoguscio
 conf. 400 g

Vongole del
Paci�co con
guscio 
conf. 1 Kg

Filetti di
Salmone
selvaggio
conf. 250 g

2,90
anzichè 3,50

Cozze Cilene
sgusciate
conf. 300 g

6,90
anzichè 8,90

Paella di Mare
al Kg

Gamberi Argentini
conf. 400 g

7,90
anzichè 9,90

AmoPunti

+10 PuntiAm
o

13,90
anzichè 16,90

Orata
intera
al Kg Ideale da 

preparare al
cartoccio!

OFFERTA RISERVATA 
AI POSSESSORI DELL’

APP
BOTTEGA

MARINARA
3,50

anzichè 4,50
5,52

anzichè 6,90

ANCORA PIÙ

0,90€
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Seppioline
pulite
conf. 450 g

Filetti di
Cernia
Indopaci�ca
conf. 400 g

5,90
anzichè 7,90

AmoPunti

+10 PuntiAm
o

SUPER
CONVENIENZA

5,90
anzichè 7,90

Polpi puliti
conf. 500 g

Gamberi
Argentini
sgusciati
con codino
conf. 400 g

10,90
anzichè 14,90

9,90
anzichè 11,90

Preparato per Risotto
al Kg

9,90
anzichè 13,90

Filetti di
Platessa
al Kg

14,50
anzichè 15,90

Tentacoli di
Totano cotti
e tagliati
al Kg

4,90
anzichè 5,90

Code di
Mazzancolle
Tropicali
conf. 250 g

4,90
anzichè 5,90

Anelli di
Totano
conf. 400 g

OFFERTA RISERVATA 
AI POSSESSORI DELL’

APP
BOTTEGA

MARINARA

Lavare e tagliare i pomodorini a metà, sciacquare i capperi e le olive. In una padella 
ampia, scaldare qualche cucchiaio di olio d’oliva, aggiungere lo spicchio d’aglio 
sbucciato e schiacciato e farlo dorare. Unire i pomodorini e cuocere per qualche 
minuto, condire con sale, pepe e origano. Aggiungere i capperi e le olive e far 
insaporire per due minuti. Adagiare le trance di pesce spada, coprire con un coper-
chio e cuocere 4/5 minuti per lato, facendo attenzione che non diventino asciutte. A 
�ne cottura spolverare con il prezzemolo tritato oppure guarnire con della menta.      

450 g di Trance di Pesce Spada
400 g di pomodorini ciliegini
30 g di capperi dissalati
80 g di olive taggiasche
1 spicchio d’aglio 

Prezzemolo fresco e menta q.b.
Origano q.b.
Olio extra vergine d’oliva
Sale e pepe q.b.
Peperoncino q.b.

Trance di Pesce Spada alla
Mediterranea

4,41
anzichè 4,90

ANCORA PIÙ
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-10%-10%
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Grandi
Vantaggi
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Tutte le o�erte sono valide �no ad esaurimento scorte. Le immagini sono solo per rappresentare il prodotto, ma le condizioni possono variare. I prezzi possono subire variazioni per eventuali errori tipogra�ci, modi�che di leggi �scali 
e ribassi. Le o�erte riportate sono valide solo nei punti vendita che aderiscono a tale iniziativa. Tutte le informazioni relative ai prodotti per peso, zone di cattura, ingredienti, glassatura, prezzo al netto del peso ecc. sono disponibili 
all’interno del punto vendita, sulle confezioni o sulle etichette esposte sopra i banchi frigo.

SI ACCETTANO BUONI PASTO                                                                                                          ANCHE SUI PRODOTTI IN PROMOZIONE

LIGURIA
$GENOVA VOLTRI
Via Ventimiglia, 93/95 - Tel. 010 6100045
$IMPERIA
Via Belgrano, 9/11 - Tel. 0183 294338
$VENTIMIGLIA
Via Matteotti, 1 - Tel. 0184 231147
$SAVONA
Via Luigi Corsi, 43/45R
Tel. 019 2047440 
LAZIO 

$$ROMA 
Via Roberto Malatesta, 120 - Tel. 06 2147090
Via Georgofili, 108/118 - Tel. 06 -59601776
$ROMA CIAMPINO Ë
Via A. Segni, 12 - Tel. 06 79092240
$OSTIA LIDO Ë
Viale delle Repubbliche Marinare, 66 
Tel. 06 5694994
$COLLEFERRO Ë 
Corso Garibaldi
Tel. 06 97080572

LOMBARDIA
$ORIGGIO Ë
Via per Caronno, 35 - Tel. 02 96732476
$VOGHERA
Strada Bobbio, 5
Tel. 0383 46745
$PADERNO DUGNANO Ë
Via Erba, 96 - Tel. 02 91088867
SARDEGNA
$$CAGLIARI 
Sestu Strada Prov.le 8, Km 2.950 - Tel. 070 2312765 Ë

Via Santa Alenixedda, 121 - Tel. 070 4528605.
PIEMONTE
$ACQUI TERME
Corso Marconi, 40 - Tel. 0144 324433
$ALESSANDRIA Ë 
Via Tortona, 4/6/8/10 - Tel. 0131 329878
$OVADA
Viale Stazione Centrale, 10/16 - Tel. 0143 833713
TOSCANA
$MASSA E COZZILE Ë 
Via Mazzini, 26 - Tel. 0572 779268

$MASSAROSA Ë
Via di Montramito 110 
Tel. 0584 564839
$SOVIGLIANA VINCI Ë
Via Turati, 1 - Tel. 0571 509986
$LUCCA Loc. BORGO GIANNOTTI
Via Passaglia, 86 - Tel. 0583 331143

5,02
anzichè 5,90

3,90
anzichè 4,50

0,99
anzichè 1,10

5,90
anzichè 6,90

5,95
anzichè 6,90

9,90
anzichè 14,90

1,20
anzichè 1,40

Spiedoni di Scorfano 
e zucchine - al PZ (70 g)

Alici in tempura 
500 g

Gyoza di
Pollo 
conf. 400 g

Treccia alle noci pecan 
al PZ (100 g)

Tortino al cioccolato
conf. 2x100 g

2,90
anzichè 3,50

Cicoria a cubetti
conf. 1 Kg

Funghi Porcini
a cubetti
conf. 500 g

6,90
anzichè 7,90

AmoPunti

+10 PuntiAmo

Calamaretti panati
conf. 400 g

Involtini Primavera
vegetariani
al Kg

OFFERTA RISERVATA 
AI POSSESSORI DELL’

APP
BOTTEGA

MARINARA


